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～心豊かな笑顔あふれる住まいづくり～ 
 2019  

9月  だいしょう通信  今回は「お庭のリフォーム」です♪ 

是非、皆様と一緒に居心地の良い空間を作り出したいです^^ 
お気軽にご相談ください。 

長年大切に手入れしてきたお庭も、年月が経つほど悩みが増えてきます。 
植木が大きくなりすぎた、生垣が伸びすぎて、草引きも大変で… 
また今後の生活を考えると色々な事をスッキリさせたい！ 
それぞれに思いや考えはあるかと思いますが、「お手入れが簡単になれば
いいのに！」というのは皆様共通の願いではないでしょうか。 
シンプルですが今後の生活を見据えたお庭のご相談が大変増えております。 
お庭について一緒に考えましょう^^ 

家のお悩み大解決！  

ごあいさつ 

お手入れ簡単！気持ちのいいお庭に変身♪ 

皆様こんにちは。 
 
７月の下旬に家族でトーマスランドに行って参りました。 
山梨県の富士吉田市にあります、富士急ハイランドの 
施設内にございます。 
自走で新東名高速道路を使ったトータル8時間くらいの 
長旅です。 
目的地に到着までにサービスエリアに何度も停まり、御殿場の知人
に会いに行きながらの長旅でした。 
トーマスランドも目的の一つですが、一番の目的は施設内のホテル
にございますトーマスルームに宿泊する事です。 
トーマスの世界観をモチーフにした部屋が何種類かありまして 
今回宿泊しましたのはナップフォード駅をモチーフにした部屋でし
た。 
 
          実は一年前の予約なのですが、一番人気の   
          トーマスルームは目的の日に取る事は出来ま 
          せんでした(汗) 
                    部屋のドアを開けますと、そこは正にトーマ 
          ス！子供たちは走りだしていました。 
 
部屋もトイレもお風呂もトーマス尽くし！ 
ある特定の年齢の子供に向けた仕掛けですが恐らく大変満足したの
ではないかと思います。 
 
お客様の求めている物、お客様が必要と感じる物、そこに特化した
試みが面白い！ 
これからはお客様にもっと感動してもらうことは何か？と知恵を絞
る事が大切であると、はしゃぐ子供達の後ろ姿を眺めながら考えて
いました。 
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一部の庭木を残して、一面
防草シートを敷き詰め砂利
敷きに。もう梅雨時期の雑
草も怖くない！ 

植木と生垣を撤
去し、リブブ
ロック＋風通し
の良いアルミ
フェンスでお手
入れらくらく♪ 

とても立派な植
木と生垣ですが、
美しさを保つた
めには定期的な
剪定や刈込が欠
かせません… 

お家周りもスッキリしました^^ 
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 「ダイキン エコキュート」 

大匠工務店 ー木の香 歓じる家工房ー 
  
 
〒639-2343 奈良県御所市鴨神1498 
 
TEL : 0745-66-0277   FAX : 0745-66-0316 
 
日曜定休 
 

匠の逸品 

旬のレシピ 

中平智美先生とショールームアドバイザーと水まわり工
房会員で内容を協議し、健康で美しくなれる！をテーマ
に取り組んできたこのイベントも、リピーター様が 
いらっしゃるほど定着して参りました。 
前回まではスイーツ中心にやってまいりましたが、 
今回初めての試みとしまして「ベジヌードル(野菜を麺
状に切り、そのまま食べる麺料理)」という料理をさせ
て頂きました。 

イベント報告 

「第7回 Healthy & Beauty ベジヌードル」 

6/29（土）クリナップ奈良ショールーム オール電化に興味がある方、8年くらい使用されている方、人気の
ダイキンエコキュートがパワーアップしました^^ 
 

快適性がさらに増して「水圧」「沸き増し能力」がアップ！ 
勢いが自慢のパワフル高圧でシャワーすすぎもお湯はりもスピー
ディー。自動的にパワフルな沸き増し運転を行うので、急な湯切れ
の心配もありません！ 
さらに貯湯ユニットの強化で震度7相当に耐える耐震構造を実現！
貯湯タンク内の水は非常時に生活用水としても利用できるため、 

災害時も安心です♪ 
 
リニューアルした関西電力の料金メニュー「はぴｅタイムR」なら

全ての時間帯で従量電灯Ａよりも電気代が安くなります。 
IHクッキングヒーターを設置すれば更にお得に！ 
ぜひご検討ください^^ 
 

～詳しくはお問い合わせください～ 

『アレンジいろいろ！お月見団子』 Healthy & Beautyイベント 

次回は「11月」 
ご興味のある方はお気軽にお問い合わせください 

お待ちしてます！ 

中秋の名月にかかせないのが、丸くてかわいいお団
子。きなこをまぶしたり、みたらしにしてみたり。
あんこをかぶせれば関西風にも♪ 
余ったらスープに入れてもよし！たくさん作ってい
ろんな味で楽しんじゃいましょう^^ 

【材料】・白玉粉：200ｇ ・絹ごし豆腐：200ｇ 
 
【作り方】 
①白玉粉に豆腐を少しずつ入れ混ぜ、耳たぶくらいのやわらかさ 
 になるまでこねる。 
②丸めた団子を約2分茹でたら、氷水で冷やしてザルで水気を切る。 

ベジヌードル!?私たちは勿論お客様もどん
なものなのか？と興味深々で食い入るよう
に先生が料理されるのを見入っていました。 
完成したものを口に運ぶと「おいしい！」
「ズッキーニがパスタみたいやねー」 
「こんな料理あるんやね！」と皆さん口々
に仰っていました。 
次回も皆様に驚きとおいしい！を目指して
企画してまいります。 


